
11

試
験
時
間
中
の
退
室
は
認
め
な
い
。

10

問
題
冊
子
と
下
書
き
用
紙
は、

持
ち
帰
る
こ
と。

9

選
択
し
た
科
目
の
解
答
用
紙
は
持
ち
帰
っ
て
は
い
け
な
い
。

8
 
満
点
は
1
0
0

点
で
あ
る。

7
 
6 5
 
こ
の
冊
子
の
問
題
は
4
ペ
ー
ジ
か
ら
な
っ
て
い
る。

令
和
五
年
度

机
上
に
受
験
票
を
提
示
し
て
お
く
こ
と。

監
督
者
の
指
示
が
あ
る
ま
で、

こ
の
冊
子
を
開
い
て
は
い
け
な
い
。

解
答
は
必
ず
別
紙
の
解
答
用
紙
の
指
定
さ
れ
た
箇
所
に
記
入
す
る
こ

と。

受
験
番
号
・

氏
名
が
記
載
さ
れ
て
い
な
い
答
案
は
無
効
と
な
る
場
合
が
あ
る。

こ
の
冊
子
の
う
ち
に
落
丁
・

乱
丁
及
び
印
刷
不
鮮
明
な
箇
所
が
あ
れ
ば、

手
を
あ
げ
て
申
し
出
る
こ
と。

字
数
制
限
の
あ
る
解
答
で
は、

改
行
し
た
際
の
空
白
部
分、

句
読
点
や
カ
ッ
コ
、

数
字
は
そ
れ
ぞ
れ
1
字
と
し
て
数
え
る。

4

解
答
用
紙
に
受
験
番
号
・

氏
名
を
必
ず
記
入
す
る
こ
と。

3
 

2
 
ー

〔
注

意〕

文
学
部

和
食
文
化
学
科

学
校
推
薦
型
選
抜

小
論
文



0
ニ
ペ
ー
ジ
目
最
終
行

・
・
ニ
0一
七

0
ニ
ペ
ー
ジ
目
十
五
行
目

・
・
目
新
し
く
な
い
と
し
て
も

0
ニ
ペ
ー
ジ
目
七
行
目

・
・
自
身
の
身
に

0
ニ
ペ
ー
ジ
目
十
二
行
目

・
・
身
体
の
認識

0
ニ
ペ
ー
ジ
目
六
行
目

・
・
育
成
過
程

0一
ペ
ー
ジ
目
十
二
行
目

、
、

、
、

：
〔
略〕
こ
う
し
て
食
に
は

誤

・
・
ニ
0一
七、
一
部
改
変

・
・
目
新
し
く
は
な
い
と
し
て
も

・
・
身
体
の
創
識

・
・
自
分
の
身
に

=
＝

-＝
＝＝
=＝
＝
＝
＝
＝
＝
＝
＝
＝
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一

・
・
成
育
過
程

、
、
、

：
〔
略〕
こ
う
し
て
食
に
は

正

年
度

文
学
部
和
食
文
化
学
科

学
校
推
薦
型
選
抜

小
論
文

令
和
五

正
誤
表

ヽ



い
。
（
五
0
点）

次
の
文
章
を
読
ん
で、

食
を
通
じ
た
「
異
世
界」

の
発
見
や
拒
絶
に
つ
い
て、

自
身
の
経
験
を
踏
ま
え
て
七
二
0
字
以
上
八
八
0
字
以
内
で
論
じ
な
さ

-1-

（

著
作
権
の
関
係
で
不
掲
載）



-2-

【
出
典
こ

赤
坂
憲
雄
『
性
食
考」、

岩
波
書
店、

二
0
一

七】

（

著
作
権
の
関
係
で
不
掲
載）



問1 . 現代の食のあり方が， 人の健康や自然環境にどのような影響を及ぼしているかについ

て， 文章の記述を参考にしながら 2, 3 例を挙げて， あなたの考えを 300 字以上 400

字以内の日本語にまとめなさい。

問2 第2段落では， 発酵食品がコミュニティ ーの形成， 特に儀式や祭りの際に重要である

ことが論じられている。 これは， 和食文化における発酵食品についてもあてはまるで

あろうか。 文章の記述を参考にしながら， あなたの考えを 300 字以上 400 字以内の日

本語にまとめなさい。

-3-

注） sever = 切る； aff1uent =豊か； weary = 疲れ； ferment = 発酵； beverage = 飲料；

feast = (豪華な）宴会； covet = 欲する ，



曰以下の英語の文章は，発酵について紹介した文章の一部である。以下の問に答えなさい。

(50点）

（著作権の関係で不掲載）Every living creature on this Earth interacts intimately with its environment

via its food. Humans in our developed technological society, however, have largely 

severed this connection, and with disastrous results. Affluent people have more 

food choices than people of the past, and one person's labor can produce more 

food today than ever before. ·However, the large-scale, commercial methods and 

systems that enable these phenomena are destroying our Earth, destroying our 

health_, and depriving us of dignity. With respect to food, the vast majority of

people are completely dependent for survival upon a fragile global infrastructure of 

monocultures, synthetic chemicals, biotechnology, and transportation. 

（中略）

Food is the greatest community builder. It invites people to sit and stay awhile, 

ap.d families to gather together. It welcomes new neighbors and weary travelers and 

beloved old friends. And it takes a village to produce food. Many hands make light 

work, and food production often gives rise to specialization and exchange. And even 

more than food in general, fermented foods - especially beverages - play a significant 

role in community building. Feasts, rituals, a�d celebrations are organized around 

products of fermentation (such as bread and wine). Moreover, ferments are also 

among the oldest and most important of the foods that add both value and stability 

to the raw products of agriculture, essential to the economic underpinnings·of all 

communities. The brewer and the baker are central participants in any grain-based 

economy; and wine transforms grapes into a stable and coveted commodity, as does 

cheese for milk. 

【出典：Sandor Ellix Katz, The Art of Fermentation, Chelsea Green Publishing, 2012, 一部改変】
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（著作権の関係で不掲載）




